CUICINA ITALIANA

AZZURRO

RESTAURANT




LOCAL FRESHNESS
A GASTRONOMIC PHILOSOPHY

At Nana Golden Beach, we place special emphasis
on the freshness and quality of our dishes to
gastronomically delight our guests. The unique faste of
our dishes comes not only from the refined recipes and
skill of our ambitious chefs, but also from our diligence
in sourcing high-quality products. Our chefs maintain
close partnerships with local producers, as well as with
sustainable butchers and fishing farms. This allows us o
highlight the unique flavors of our region at the heart of
our gastronomic creafions.



SOUP

Sweet Pumpkin
Cappuccino sweet pumpkin with fluffy Italian Ricotta
mousse.

©)

SALAD

Black Lentils
Salad with Greek black lentils, Cretan herbos, olive oil and
aged balsamic vinegar from the Karatzis family farm.

®O

Mozzarella Panzanella
Mixed cherry tomatoes with toasted homemade bread, fresh
red onion, local radish and Tuscan mozzarella.

©O

ANTIPASTI

Bruschetta Prosciutto
Sour dough bruschetta with prosciutto from Parma, Italian
mozzarella balls, fresh basil from our garden and extra virgin
olive oil.

@O

Tomato Bruschetta
Sour dough bruschetta with mixed cherry tomatoes
from region of Messara, local herbs and extra virgin olive oll
from the Karatzis family farm.

@O

Beef Carpaccio
Finely chopped local beef fillet with rucola, Italian pecorino
and fresh mango.

©)

Italian Cold Cuts Platter
Platter of Italian fine cured meat products.

OO

Ciabatta with Fresh Asparagus and Poached Egg
ltalian ciabatta with fresh asparagus, butter
and poached egg.

GJOJ0,

All prices are in euros.
Eating raw or undercooked meats, pouliry, seafood, shellfish or eggs
can increase the risk of foodborne illness.

() 1 EGG () | DARY (N) | NUTS (&) | GLUTEN (5) | SEAFOOD

(5¢) | SULPHITES (V) | VEGETARIAN/VEGAN



PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina
Potato gnocchi with homemade tomato sauce,
fresh basil and Italian ricotta.

©O

Cannelloni with Spinach
Cannelloni stuffed with fresh spinach, cherry
tomatoes confit and fresh seasonal vegetables.

©]0)

Porcini Risotto
Classic porcini mushroom risotto with buttermilk
and Italian parmesan.

O

Carbonara Con Bavette
Authentic Italian carbonara with egg, guanciale
and pecorino from Italy.

@OO®

Spaghetti Bolognese
Spaghetti al ragu with homemade tomato sauce
and 100% local, beef minced meat.

©O]6)

Spaghetti Napoli
Spaghetti with traditional Napoli sauce and Italian
Parmesan.

@O

MAIN

Veal Tagliata
Local veal striploin tagliata with Fiore di sale, fresh
black pepper and fresh local greens.

Sea Bream Fillet
Greek sea bream fillet with sweet potato puree, fresh
buttery asparagus and Cretan local herbs.

®0O

All prices are in euros.
Eating raw or undercooked meats, pouliry, seafood, shellfish or eggs
can increase the risk of foodborne illness.

(B) 1 EGG () | DARY (N) | NUTS (&) | GLUTEN (5) | SEAFOOD

(5) | SULPHITES (V) | VEGETARIAN/VEGAN



PIZZA

Garlic Bread
Fresh basil | Fiore disale |
Extra virgin olive oil

©

Pizza Margherita
Tomato sauce | Parmesan

@O

Pizza Pepperoni
Tomato sauce | Mozzarella | Parmesan | Pepperoni

@OMO

Pizza Crudo
Tomato sauce | Rucola leaves | Mozzarella |
Parmesan peels | Prosciutto di Parma

@O

Pizza Con Salsiccia
Tomato sauce | Fresh basil | Chili | Mozzarella |
[talian salsiccia

@O

Pizza 4 Cheese
Tomato sauce | 4 different cheese | Fresh basil |
Extra virgin olive oil

@O

Vegetable Pizza
Tomato sauce | Mushrooms | Pumpkin | Rucola |
Garlic | Extra virgin olive oil

©

*Our doughs are all handmade and left for 2 days to mature.

DESSERT

Tiramisu

Italian firamisu with liquid cream, Italian espresso and
Greek cocoa powder.

OOOWEO

Almond Samble with Madagascar Namelaka
Caramelized biscuit with aromatic Madagascar
namelaka.

@OOWE

All prices are in euros.
Eating raw or undercooked meats, pouliry, seafood, shellfish or eggs
can increase the risk of foodborne illness.

(B) 1 EGG () | DARY (N) | NUTS (&) | GLUTEN (5) | SEAFOOD

(5) | SULPHITES (V) | VEGETARIAN/VEGAN



VEGETERIAN / VEGAN

SOUP

Sweet Pumpkin
Cappuccino sweet pumpkin

SALAD

Black Lentils
Salad with Greek black lentils, Cretan herbos, olive oil and
aged balsamic vinegar from the Karatzis family farm.

®O

Mozzarella Panzanella
Mixed cherry ftomatoes with toasted homemade bread, fresh
red onion, local radish and Tuscan mozzarella.

©O

APPETIZER

Tomato Bruschetta
Sour dough bruschetta with mixed cherry tomatoes from the
region of Messara, Cretan herbs and extra virgin olive oil.

@O

Vegetable Bruschetta
Sour dough bruschetta with fresh seasonal vegetables and
vegan cheese.

©]0)

Ciabatta with Fresh Asparagus
Italian ciabatta with fresh asparagus.

©®

All prices are in euros.
Eating raw or undercooked meats, pouliry, seafood, shellfish or eggs
can increase the risk of foodborne illness.

(B) 1 EGG () | DARY (N) | NUTS (&) | GLUTEN (5) | SEAFOOD

(5) | SULPHITES (V) | VEGETARIAN/VEGAN



PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina
Potato gnocchi with homemade tomato sauce and
fresh basil.

©

Cannelloni With Spinach
Cannelloni stuffed with fresh spinach, cherry tomatoes
confit and fresh seasonal vegetables.

©

Porcini Risotto
Classic porcini mushroom risotto.

Spaghetti Napoli
Spaghetti with traditional Napoli sauce.

OO

KIDS MENU

Pizza Margherita
Tomato sauce | Parmesan

@O

Carbonara
Authentic Italian carbonara with egg, guanciale and
pecorino from Italy.

©OOW

Spaghetti Bolognese
Spaghetti al ragu with homemade tomato sauce and
100% local, beef minced meat.

©O

Spaghetti Napoli
Spaghetti with traditional Napoli sauce and Italian
Parmesan.

610

French Fries

@O

IN CASE OF ALLERGY, PLEASE INFORM YOUR WAITER.
We use exclusively extra virgin olive oil. The feta cheese we use is PDO.
Prices are in euros and include all legal taxes.
The store is obliged to have printed cards in a special case next to the exit for the formulation of any protest.
The consumer is not obliged to pay if he does not receive  the legal document (receipt / invoice).
MARKET MANAGER: ELEFTHERIOS ARVANITAKIS



TOIIIKH ®PEXKAAA
MIA TASTPONOMIKH ®IAOZODIA

Y10 Nana Golden Beach, Sivouue 18iaitepn éupaon
oTn PPECKASA KAl TNV TTOIOTNTA TWV TIATWY PAG VI
VA €LXAPIOTACOLUE YAOTPOVOUIKA TOLG ETTIOKETITEG
pag. H povadikh yebon Twv mATwY pag mnyadel
Oxl HOVO aTTO TIC EKAETITOOUEVEG CLVTAYEG Kal TNV
IKAVOTNTA TV PINOSOEWY TP PAC, AANG KAl ATTO TNV
EMUEAEIQ PAG OTNV TTPOUNBEIa TTPOIOVTWY LWNAAGC
mo10TNTAG. O1 oep TNG KOLIIVAC PaAg SIATNPOLVY OTEVEG
OLVEPYAOTIEG HE TOTTIKOLG TTAPAYWYOLS, KABWS Kal
BIOCIUC KOEOTTWAEIA Kal aligid. ALTO pag Sivel T
dovarotnta va avadeifovpe TIC EEXWPIOTEC YELOEIC
TNG TTEPIOXNG HWAC OTO KEVIPO TWV YAOTOOVOUIKGOV
HAG SNUIOLPYIGV.



2OYTIA

Mukid KoAokuBa
FALKIG KOAOKDOA KATTOLTOIVO e APEATN ITAAKN POLS PIKOTA.

O

2AAATA

dakég Malpeg
YOAATA PE HAVPEG PAKES, KONTIKA BOTAVA, EAAIOAASO
KAl TTAOAQIUEVO BAACAPIKO ELSI ATTO TO AYPOKTNHA TNG
olkoyéveiag Kapardn.

®O

Mozzarella Panzanella
AVAUEIKTA VTOUATIVIO JE PPLYAVICHEVO OTIITIKO W,
PPETKO KOKKIVO KPEUMLSI, TOTTIKO PATTAVAKI KAl JOTOAPEAC
Tookavng.

@O

OPEKTIKA

MnpouokéTeg pe Prosciutto
MTTPOULOKETEG pE TTPOCOLTO MNAPPAG, HOTOAPEAQ, PPECKO
BAGCIAIKO ATTO TOV KATTO PAG KAl EEQIQETIKO TTAPOEVO
eAaIOANaO.

©OW

MnpouokéTeg vropdaTag
MTTPOULOKETEG YE QVAUEIKTA VTOUATIVIA ATTO TNV TTEPIOXN TNG
Mecapdg, Totmka RoTava kal eEQIPETIKO TTAPBEVO eAAIOACSO
Ao TO AyPOKTNUA TNG olkoyévelag Kapatdn.

@O

Kapnaroio Mooxapi
WIAOKOUMEVO TOTTIKO HOCXAPICIO PIAETO E POKA, ITAAIKO
TTEKOPIVO KAl PPECKO PAVYKO.

©)

ItaAikn MaTtéAa ANAavTIKwv
MIATEAD ITANIKGV EKAEKTOOV AAAAVTIKGV.

@O

ToilandTa pe Ppéoka Znapdyyia kai Auyo MNoog
[TAAIKN) TOIOTTATA PE PPECKA OTTaPAYYIa, ROLTLPO
KAl auyo TTOCk.

G]0OJ0,

'ONeG Ol TIHEG €ival O€ ELP.
KatavaAwon oV 1 JICOWNHEVMY KPEATWY, TTOLAEPIKWY, OAAACTIVGOV, OCTOAKOEISWY
I ALYV PTTOPE VA ALENTE TOV KIVELVO TPOPIUOYEVGY AOBEVEIDV.

(E) | AYTO (D) | TAAAKTOKOMIKA () | ZHPOI KAPMOI (6) | TAOYTENH (5F) | OAAATIINA
(s) | ©EIQAH (V) | VEGETERIAN / VEGAN



ZYMAPIKA & PIZOTO

Gnocchi Sorrentina
NIOKI TTATATAG PE OTTITIKA OCAATOA VTOUATAG, PPECKO
BACIAIKO KAl ITAAIKN PIKOTA.

©O

KaveAovia pe Znavaki
KaveAovia YeUIOTA UE PpPECKO OTTAVAKI, VTOUATIVIA
KOVi KAl ppECKA AAXAVIKA ETTOXNG.

©@®

PiloTo MopToivi
KAaoikd pi{OTO JAVITAPIWYV TTOPTCIVI he ROOTLPO
YOAQKTOG Kal ITaAKA TTapuelava.

©)

Kapunovapa
ALBEVTIKN ITAAIKA KQpUTTOVAPA e avyo, guanciale
Kal pecorino amo TNV ITaAia.

©@OOO

ZnayyeTi MnoAove(Q
YTTAYYETI UTTOAOVEC PE OTTITIKA CAOATOA VTOUATAG KAl
100% VvTOTIIO, HOCXAPICIO KIUA.

©]6)

ZnayyeTi Napoli
YTTAYYETI he TTapadoaoiakr) cdAtoa Napoli kal ITaAKA
mappelava.

OO

KYPIQX

Mooyxapi Tagliata
Totmkr TOANIGTa pooxapioiou striploin pe aveo aAaTiou,
PPECKO PALEO THTTEQI KAl PPECKA TOTTIKA XOPTA.

DiAéTo Toinolpag
DINETO TOITTOLPAG PE TTOLPE YALKOTTATATAG, PPECKA
BouTLEATA OTTAPAYYIA KAl KONTIKA TOTTIKA POTAVA.

®0O

‘OAeG oI TIHEG eival o€ eLPG. KATavAAWoN WUV N JICOWNHEVMY KPEATWY, TTOLAEQIKWY, BANATTIVAY,
OOCTPAKOEISWY ) ALYV PTTOPE VA ALENTEI TOV KIVOLVO TPOPIUOYEVAY ATBOEVEIWV.

(E) | AYTO (D) | TAAAKTOKOMIKA () | ZHPOI KAPMIOI (G) | TAOYTENH (5F) | ©@AAATIINA
(s) | ©EQAH (V) | VEGETERIAN / VEGAN



[TITXA

Zkopdoywpo
PPECKOG PACIAIKOG | avBOg aAaTioL |
e€Tpa TTaPBOEVO eEACIONCSO

©

Mitoa Mapyapita
OGATOa TOpATAG | TTappelava

©]0)

Mitoa Nengpovi
YOATOoQ vTouaTtag | Motoapéda | Mappeldava | Memepovi

©OOO®E

Mitoa Crudo
YAATOQ VIOUATAG | POANG pOKAG | MoToapéera | PAoLSEC
mapuelavag | Zaumov Mapua

@O

Mitoa pe Aoukaviko
YOATOQ vioudaTag | ®péokog PACIAKOG | Toikl | MoToapéAa |
ITAAIKO AOLKAVIKO

OO

Mitoa 4 Tupia
YAOATOQ VTOUATAG | 4 SIapopeTIKA TPIA | PPECKOG BACIAIKOG |
E&tpa mapBevo eAaioAado

OO

Mitoa Aaxavikeov
YOAToQ TopaTag | Mavitapia | KoAokvBa | Poka | 1k6pso |
‘E€Tpa mapBevo eAaidAado

*O1 (OUES PAG €ival OAEC XEIOOTTOINTES KAI APAVOVTAI YIA 2 NUEPES VA WPINACOLY

['AYKO

Tipapicou
[TAAIKO tiramisu pe PELOTA KPEUQA, ITAAIKO ECTIPECO KAl OKOVN
eEANVIKOL KAKAO.

@OMOO

Sable Apuydalou pe NapeAaka Madayaokapng
KapaueAwuevn PTToOKOTO JE APWUATIKN VAUEAAKC
Mabayaokdpng.
©@E®O

‘OAeG oI TIHEG eival o€ eLPG. KATavAAWoN WUV N JICOWNHEVMY KPEATWY, TTOLAEQIKWY, BANATTIVAY,
OOCTPAKOEISWY ) ALYV PTTOPE VA ALENTEI TOV KIVOLVO TPOPIUOYEVAY ATBOEVEIWV.

(E) | AYTO (D) | TAAAKTOKOMIKA () | ZHPOI KAPMIOI (G) | TAOYTENH (5F) | ©@AAATIINA
(s) | ©EQAH (V) | VEGETERIAN / VEGAN



XOPTO®AITKO / VEGAN

2OYIIA

Mukia KoAokBa
KarrouToivo yYALKIA KOAOKLOC

©)

2AAATA

®akég Malpeg
YOAATA PE HAVPEC PAKES, KONTIKA POTAVA, EAAIOAASO KAl
TTAAQIPEVO RAACAUIKO ELSI ATTO TO AYPOKTNUA TNG OIKOYEVEIAC
Kapartdn.
®O

Mozzarella Panzanella
AVAUEIKTA VTOUATIVIA JE PPLYAVIOUEVO OTTITIKO WWHI, PPECKO
KOKKIVO KQEUHLSI, TOTTIKO PATTAVAKI.

OPEKTIKO

Mnpouokéreg NTopdTag
MTTPOVLOKETEG e AVAUEIKTA VTOUATIVIA ATTO TNV TTEQIOXN TNG
Mecapdag, koNTIKG ROTavAa Kal eEAIPETIKO TTAPOEVO EAAIOAASO.

©O]0)

MnpouokéTeg Aaxavikwv
MTTOOULOKETEG HE PPECKA AAXAVIKA ETTOXNG KAl vegan TLPI.

Toianara pe Qpéoka Znapayyia
ITAAIKA TOIOTTATA UE PPECKA OTTAPAYYIA.

©@®

‘ONeG Ol TINEG €ival O€ E0PG. KATAVAADON WUV N HICOWNPEVGOV KOEATWY, TTOLAEPIKWY, BAAATTIVAY,
OOTPAKOEISGMV I ALYV PTTOPET VA ALENTEI TOV KIVELVO TPOPILOYEVAOV ACOEVEICV.

(®) 1 AYTO (D) | TAAAKTOKOMIKA (N) | ZHPOIKAPNOI (6) | TAOYTENH (5F) | ©AAATLIINA
(s) | ©EQAH (V) | VEGETERIAN / VEGAN



ZYMAPIKA & PIZOTO

Gnocchi Sorrentina
NIOKI TTATATAG WE OTTITIKI OAATOA VTOUATAG, PPECKO
BACIAIKO.

©

KaveAovia pe Znavaki
KaveAovia YEUIOTA UE PPECKO OTTAVAKI, VTOUATIVIA KOVPI KAl
PPECKA Aaxavika eTTOXNG.

©

PiCoTo MopTaivi
KAaoiko pI{OTO JAVITAPIWV TTOPTCIVI

2nayyeTi Napoli
YTTAyYETI he TTapadooiakn odAtoa Napoli.

OO

[TAIAIKO MENOY

Mitoa Mapyapita
YaAToa Topatag | Mapuelava

©O

Kapunovapa
ALBEVTIKN ITAAIKN KapuTTOVAPA Pe avyo, guanciale kal
pecorino ITaAiag.

@OOWE

2nayy£Tmi MnoAove(
YTTAYYETI UTTOAOVEL E OTTITIKI) CAATOQA VTOUATAG
kal 100 % pooxapiolo, vIoTo KIYa.

©]6)

2nayyeri NanoA
YTTAYYETI e TTapadoaiakny oAdAToa NATTOAI Kal ITAAIKA
mapuelava.

@O
MNarareg TnyavnTeg
OO,

YE MEPINTQIH AAAEPTION, ENHMEPQZXTE TON ZEPBITOPO IAZL.
XPNOIUOTIOIOVE ATTOKAEIOTIKA EQIPETIKO TTAPOEVO EAQIOACSO Yia TA TTIATA UAG.
H péra eivarl moTomoinuévn wg M.O.M.
‘OAEC Ol TIWEG Eival OE VPG KAl TTEPIANAUBAVOLY OAOLG TOLGS ITKDOVTEG POPOVLG.
To €0TIATOPIO €iVAl LTTOXPEWUEVO VA TTAPEXE! EVTLTTIA TTAPATIOV®Y TNV £€060.
O TEAATNG eV LTTOXPEOVTAI VA TIPOREI T€ TTANPWWIN €AV eV £xel AARE! EMPBERAITN TTANPWUNG
(ammodeiEn/TILOAOYIO).
ENOMNTEIA ATOPAL/YMNEY®YNOZX MOIOTHTAL: EAEYOEPIOX APBANITAKHL



REGIONALE FRISCHE
EINE KULINARISCHE PHILOSOPHIE

Im Nana Golden Beach legen wir besonderen Wert
auf die Frische und Qualitdt unserer Speisen, um unsere
Gdaste kulinarisch zu verwdhnen. Der einzigartige
Geschmack unserer Gerichte resultiert nicht nur
aus raffinierten Rezepten und dem Kdnnen unserer
ambitionierten Kdéche, sondern auch aus unserer
Sorgfalt beim Einkauf von hochwertigen Produkten.
Unsere KUchenchefs pflegen enge Partnerschaften
mit regionalen Produzenten sowie nachhaltigen
Fleischereien und Fischereien. Dies ermoglicht es
uns, die besonderen Aromen unserer Region in den
Mittelpunkt unserer kulinarischen Kreatfionen zu stellen.



SUPPE
SiiBer Kiirbis

SUBe Kurbis-Cappuccino-Suppe mit fluffiger italienischer
Ricotta-Mousse.

©)

SALAT

Schwarze Linsen
Salat mit schwarzen griechischen Linsen, kretischen
Krautern, Olivendl und gereiftem Balsamico-Essig der
Familie Karatzis Farm.

®O

Mozzarella Panzanella
Gemischte Kirschtomaten mit geréstetem
hausgemachtem Brot, frischen roten Zwiebeln, lokalen
Radieschen und toskanischem Mozzarella.

©O

VORSPEISE

Bruschetta Prosciutto
Sauerteig-Bruschetta mit Prosciutto aus Parma,
italienischen Mozzarella-Kugeln, frischem Basilikum aus
unserem Garten und nativem Olivendl extra.

©OW

Tomaten-Bruschetta
Sauerteig-Bruschetta mit gemischten Kirschtomaten aus
Messara, lokalen Krdutern und nativem Olivendl extra.

@O

Carpaccio vom Rind
Fein geschnittenes lokales Rinderfilet mit Rucola,
italienischem Pecorino und frischer Mango.

©)

Italienische Aufschnittplatte
Platte mit feinem italienischen Fleischaufschnitt.

©O®

Ciabatta mit frischem Spargel und pochiertem Ei
Italienisches Ciabatta mit frischem Spargel, Butter und
pochiertem Ei.

©JOJ0,

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von ronem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, Geflugel,
MeeresfrOchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(® B | (®) MILCH | () NUSSE | (¢) GLUTEN | (5) MEERESFRUCHTE |
(5¢) SULFITE | (V) VEGETARISCH / VEGAN



PASTA & RISOTTO

Gnocchi Sorrentina
Kartoffel-Gnocchi mit hausgemachter
Tomatensauce, frischem Basilikum und italienischem
Ricotta.

©O]0)

Cannelloni mit Spinat
Cannelloni gefUllt mit frischem Spinat,
Kirschtomatenconfit und frischem GemUse der
Saison.

©]0)

Porcini-Risotto
Klassisches Steinpilzrisotto mit Buttermilch und
italienischem Parmesan.

O

Carbonara Bavette
Authentische italienische Carbonara mit Ei,
Guanciale und Pecorino aus ltalien.

@OO®

Spaghetti Bolognese
Spaghetti al Ragu mit hausgemachter
Tomatensauce und 100% Rinderhackfleisch aus der
Region.

©O]6)

Spaghetti Napoli
Spaghetti mit traditioneller Napoli-Sauce und
italienischem Parmesan.

@O

HAUPTSPEISE

Tagliata vom Kalb
Lokale Tagliata vom Kalb mit Fiore di Sale, frischem
schwarzem Pfeffer und frischem lokalem GemUse.

Doradenfilet
Griechisches Doradenfilet aus der Hochsee mit
SUBkartoffelpUree, frischem Butterspargel und
kretischen Kréutern.

®0O

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von ronem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, Gefligel,
MeeresfrOchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(®) & | (©) MILCH | (N) NUSSE | (&) GLUTEN | (5) MEERESFRUCHTE |
(5¢) SULFITE | (V) VEGETARISCH / VEGAN



PIZZA

Knoblauchbrot
Frisches Basilikum | Fiore diSale | Natives Olivendl extra

©

Pizza Margarita
Tomatensauce | Parmesan

@O

Pizza Pepperoni
Tomatensauce | Mozzarella | Parmesan | Pepperoni

@O®E

Pizza Crudo
Tomatensauce | Rucola-Blatter | Mozzarella | Parmesan
| Prosciutto di Parma

©@O®

Pizza Con Salsiccia
Tomatensauce | Frisches Basilikum | Chili | Mozzarella
| Italienische Salsiccia

©O®

Pizza 4 Kase
TomatensoBe |4 verschiedene K&sesorten | Frisches
Basilikum | Natives Olivendl extra

©@O®

Gemiuse-Pizza
Tomatensauce | Pilze | KUrbis | Rucola | Knoblauch |
Natives Olivendl exira

©
*Unsere Teige werden alle von Hand mit der langsamen
Reifemethode hergestellt.

DESSERT

Tiramisu

[talienisches Tiramisu mit flussiger Sahne, italienischem
Espresso und griechischem Kakaopulver.

@OOWEG

Mandel-Zobel mit Madagaskar Namelaka
Karamellisiertes Biskuit mit aromatischem Madagaskar-
Namelaka.

©OO®E

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von ronem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, Gefligel,
MeeresfrOchten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(®) & | (©) MILCH | (N) NUSSE | (&) GLUTEN | (5) MEERESFRUCHTE |
(5¢) SULFITE | (V) VEGETARISCH / VEGAN



VEGETARISCH / VEGAN

SUPPE
SiBer Kirbis
SUBe Kurbis-Cappuccino-Suppe.
©

SALAT

Schwarze Linsen
Salat mit schwarzen griechischen Linsen, kretischen Krdutern,
Olivendl und gereiftem Balsamico-Essig der Familie Karatzis
Farm.

®O

Mozzarella Panzanella
Gemischte Kirschtomaten mit gerdstetem hausgemachtem
Brot, frischen roten Zwiebeln und lokalen Radieschen.

©O

VORSPEISE

Tomaten-Bruschetta
Sauverteig-Bruschetta mit gemischten Kirschtomaten aus
Messara. Kretische Krduter und natives Olivendl extra.

@O

Gemiise-Bruschetta
Sauerteig-Bruschetta mit frischem GemuUse der Saison und
veganem Kdase.

©O

Ciabatta mit frischem Spargel
[talienisches Ciabatta mit frischem Spargel.

@O

Alle Preise sind in Euro angegeben. Der Verzehr von rohem oder ungenUgend gekochtem Fleisch, Gefligel,
Meeresfrichten, Schalentieren oder Eiern kann das Risiko einer lebensmittelbedingten Erkrankung erhdhen.

(®) & | (©) MILCH | (N) NUSSE | (&) GLUTEN | (5) MEERESFRUCHTE |
(5¢) SULFITE | (V) VEGETARISCH / VEGAN



PASTA & RISOTTO

Gnocchi
Kartoffel-Gnocchi mit hausgemachter Tomatensauce.
Frisches Basilikum und italienischer Ricotta.

GlO)

Cannelloni mit Spinat
Cannelloni gefUllt mit frischem Spinat,
Kirschtomatenconfit und frischem Gemuse der Saison.

©@

Porchini-Risotto
Klassisches Steinpilzrisotto mit Buttermilch.

Spaghetti Napoli
Spaghetti mit traditioneller Napoli-Sauce.

©O]0)

KINDERMENU

Pizza Margarita
Tomatensauce | Parmesan

©O

Carbonara Con Bavette
Authentische italienische Carbonara mit Ei, Guanciale
und Pecorino aus ltalien.

@OO®

Spaghetti Bolognese
Spaghetti al Ragu mit hausgemachter Tomatensauce
und 100% Rinderhackfleisch aus der Region.

©O]6)

Spaghetti Napoli
Spaghetti mit traditioneller Napoli-Sauce und
italienischem Parmesan.
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Pommes Frites

@O

IM FALL VON ALLERGIEN INFORMIEREN SIE BITTE IHREN KELLNER.
Wir verwenden ausschlieBlich natives Olivendl extra fUr unsere Gerichte. Der Feta-K&se ist als P.D.O. zertifiziert.
Alle Preise sind in Euro angegeben und beinhalten alle gesetzlichen Steuern.
Das Restaurant ist verpflichtet, Beschwerdeformulare am Ausgang bereitzuhalten.
Der Kunde ist nicht zur Zahlung verpflichtet, falls er keine Zahlungsbestatigung (Quittung/Rechnung) erhalten hat.
QUALITATSMANAGER: ELEYFTERIOS ARVANITAKIS
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